Ptalzer Tatelpctzen

Tafelfreuden | Spitzenweine | Gastlichkeit

Haben Sie das rege Treiben in der Pfalzer Gastronomie der letzen Zeit verfolgt? Es ist doch schon beachtlich: Da arbeitet sich eine Hand
woll junger, bestens ausgebildeter Gastronomen durch die kulinarische Spitzenadressan Europas, um sich an den Herden groBer Meister
oder unter den Fittichen berfichtizgter Maitre ihr Ristzeug fir die Zukunft zu erwerben: Sie schnippeln Kartoffeln und polieren Bestecks,
sie filetieran exctische Fische und dekantiersn kostbare Weine, sie bilden sich weiter und sammeln Erfahrungsn im Ausland, besuchen
Seminare und Schulungen.

Und was machen Sie nach Thren Lehr- und Wanderjahren? Sie brechen mit den Sta(ditten dieser Welt, den Metrapolen wie Berlin,
WMiinchen, Rom und Landon, um sich in den kleinen Pfalzer Ortschaften Deidesheim, Gimmeldingen, Kallstadt und Mérzheim niederzu-

Aus der Welt in der Pfalz: Herzlich willkommen bei den Pféalzer Tafelspitzen

lassen. Hier bewirtschaften Sie traditionsreiche Gasthdusar mit neuen ldesn und frischem Wind. Sie engagisren sich fir die Region, deren
Weine und Produkte. Sie sind herzliche Gastgeber wie sie ganz s2lten geworden sind und, nicht zuletzt erkennen sie die Leistung des
Anderen, des Mitstreiters an. Sie finden die gleiche Leidenschaft fiir den Beruf, die gleichen Grundsdtze und Auffassungen von Cualitat,
die gleiche gelebte Gastfreundschaft. Man tauscht sich aus und es entstehen Freundschaften. Man hilft und berdt sich, man diskutiert und
fachsimpelt, man streitet und lacht gemsinsam.

Das sind doch die besten Voraussetzungen fiir eine vertrauensvolle Zusammenarbeit.

Herzlich willkommen bei den Pfalzer Tafelu oy
&



Franz Weber

Weinstrala 03

&7162 Kallstadt

Telefon O B3 22.22 77
Telefax 0 63 22.62 BE 1
info@wainhaus-henniger.da
wiwn.wainhaus-hanninger.de

Ofnungszeiten

Taglich von 12 biz 24 Uhr

Montags ab 17 Uhr

Vesperkartz won 14 bis 17 Uhr

Am Wachenende durchgshend

warma Kiche

Von Januar bis Marz Montag Ruhetag

Gastrdume 2

Sitzplatze 120 | Tarrazse &0
bei Evants in Kombination mit
Garten 200 | Catering

Gutsauschank des
\ézingutes Georg Henningsr |V

Sait 1855 gehért das Weinhaus Henniger zu den Traditionshdusern der Pfalzer Gastronomie. &lte Wandvertifelungen, knarrende Holz-
dielen, prachtige Kacheléfen, kapitale Hirschgeweihe und bleiverglaste Sprossenfenster prigen das Ambiente der Gaststuben. Der
romantizche Innenhof des Fachwerkgehdftes bezaubert durch mediterans Pflanzen wie Palmen, Feigen- und Orangenbiume, Zyprassen,

Weinhaus Henninger

Qleander und Hortensien. Anfang 2003 Gbsrnahm Franz Websr das Weinhaus, Behutsam wurde renoviert und Meues integriert, ohne den
Charme des Gasthauses zu zerstéren. Pfalzer Spezialititen pragen die Speisekarte mit Klassikern wie Saumagen, Bratwurst und Leber-
knédel, die vom eiganen Metzger nach alten Henniger-Rezepten hergestellt werden, verbunden mit einer frischen, saisonorientierten
Warktkarte bis hin zum sonntizlichen Austernfrihschoppen. Eizener Spezialititenhandel mit weltweitem Yersand und Caterings bis 200

Persanzn.

Kallstadt




Harin Gut & Florian Winter

Weinstrafie 31 g l"‘n
67145 Daidazheim -

Telefan 0 £3 26.95 500 ( ;-z_.!i‘"&gﬁf“}
Telefax 063 2696 60 17 B TikaLs: 1
zurkanna@buzrklin-wolf.de -

www.gasthauszurkanna.da

Offnungszeilen

Taglich von 12 bis 14 Uhr und
won 18 bis 22 Uhr

Montag und Dienstag Ruhstag

Gastraume 3 | Sitzplatza 00 BRI
Terrassagi BreBtcklin-olf

Catarings bis 100 Personen

Guisausschank des Waingutes
Oir. Borklin-Yiol

Seit 800 Jahren werden in der Kanne Gaste bewirtet. Seit September 2004 betreibt das Weingut Dr. Barklin Wolf mit Mitinhaber
Christian von Guradze die Kanne erstmal sslbst. Karin Gut und Florian Winter sind Gastgeber im &ltesten Gasthaus der Pfalz. Echte
IWMaterialien und Handwerkskunst bestimmen die gemitliche Atmosphire der drei Stuben; in den Sommermonaten kann diese auch auf

Gasthaus zur Kanne

der lauschigen Terrasse im Hof gencssen werden. Fir die regional-verfeinerten Spezialititen aus Florian Winters Kiche finden nur beste
Produkte, iberwiegend aus der Region Verwendung:: vom Wild aus dem Pfalzer Wald Gber frisches Gefligel vom Donnersberg bis hin zur
hausgemachten Wurst. Eben so, wis es sich fir ein echtes Gasthaus gehért. Karin Gut ist die charmante Gastgeberin im Service und Herrin
tber eine herausragends Weinkarte mit besten Pfilzar Tropfen. Im begehbaren Weinkeller ruhen zahlreiche Gewdchse von renommierten,
jungzn und aufstrebenden Pfalzer Winzern, sowie ein urvergleichlicher Fundus an Jahrgangsvertikalen aus dem Weingut Dr. Birklin-Walf,

Deidashaim




Suzanne und Daniel Nett

Fater-Koch-Stradz 43 ‘f}{*’
£7435 Naustadt-Gimmeldingen &
E:::g:g gg gigg E ; i Weingor A, Clrisumann g
nettinatisrestaurant Restaurant - Weinbar
www.nettsrastaurant.de

UFnungszeitan
Mittwoch biz Sonntag ab 17 Uhr
sowie auf Anfrage

Gastraume 1
Sitzplatze 50 | Terrazsa 40

Gutsauszchank des
Weingutas A, Christmann

Yiel frischen Wind haben Suzanne und Danigl Mett in die Pfalz gebracht. Im alten Gewdlbekeller anno 1575, des Spitzenweingutes von
Steffen Christmann wurde durch ein modernes und klares Design ein fir die Region einmaliges Ambients geschaffen. Raumhohe Wein-
regale, die glaseran Bar und eine intelligente Lichtgestaltung schaffen eine urbane Atmosphare. Die ehemalizge Deutsche Weinkénigin und

Netts Restaurant und Weinbar

heutige Kichenchefin Susanne Mett setzt gelonnt heimische und aufergewdhnliche Produkie in eine Kiche der leichten, modernen Art

um. Ihr Mann Danigl, ausgezeichneter Sommelier, begeistert nicht nur durch eine herausragends Weinkarte mit Spitzengewichsen und

richtigen  Saufweinen” der Pfalz und deutschen Anbaugebisten, sondern vor allem durch Kompetenz und Leidenschaft bei der Beratung
und Bewirtung seiner Giste. Im Sommer lockt gin lauschiger Innenhof mit herrlicher Fachwerkkulisse ins Fraie.

Neuztadt-Gimmaldingan




Corine Barrevoets und Michael Mury

Merzhei mer Hau ptetralie 18

TEE20 Landau Marheim

Telafon 053 41.94 5485 -

Telefax 053 41.03 0 43 .
[

hontakt@wainkontor-mozrzheim.de
ww.weinkonter-rmosrzhein . da

Offnungszeiten Weinstube

Montag bis Fraitag ab 17 Uhr
Samstag ab 15 Uhr

Sonntag ab 12 Uhbr durchgehend
Dienztag Ruhetag

Gastraume 1 | Sitzplatze 40
Terrazze 35

Mitten im klzinen Darfchen Marzheim in der Sidpfalz residiert die Weinstube von Corine Berrevoets und Michasl Mury. Das 200 Jahre
alte Sandsteingsbaude wurde mit viel Liebe zum Detail umgebaut. So entstand aus dem ehemaligen Weinkeller, der Scheune und den alten
Stallungen ein ganz besonderes Lokal. Urig und gemiitlich ist das Ambiente, ergénzt um einen idyllischen Hof fir die Sommermonate.

Weinkontor Méarzheim

Die Tagesempfehlungen finden sich auf einer Schiefertafel notiert oder man wihlt aus der klginen Speiszkarte mit saisonalen Gerichten,
Die kreative Kiche wird begleitet durch sine umfangraiche Weinkarte mit vielen interessanten Gewichsen aus der Pfalz

Landau-Mérzhaim

Unsere Partner
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